LINIES DE PRODUCEIO

(segons GCAE 2009)
1a Transformacio

10.1 - Sacrifici de bestiar i conservacié de carn i elaboraci6 de productes carnis
10.2 - Elaboracid i conservacio de peix, crustacis i molsluscos

10.3 - Preparacio i conservacioé de fruites i hortalisses

10.4 - Fabricacio6 d'olis i greixos vegetals i animals

10.5 - Fabricaci6 de productes lactis

10.6 - Fabricaci6 de productes de molineria, midons i productes amilacis
10.8 - Fabricacio6 d’altres productes alimentaris

10.9 - Fabricaci6 de productes per a I'alimentacié animal

10.A - Altres industries agraries

11.0 - Fabricaci6 de begudes

16. - Industries forestal
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Codi

10.111.11

10.111.12

10.111.13

10.111.14

10.111.15

10.112.11

10.112.11

10.112.11

10.112.12

10.112.12

10.112.12

10.1 - Sacrifici de bestiar i conservaci6 de carn i elaboracié de productes carnis

HActivitat

Escorxador de bovi

Escorxador de porci
Escorxador d’ovi i cabrum

Escorxador d’equi

Escorxador d’estrug i similars

Sala d’especejament autonoma de bovi

Sala d’especejament autonoma de bovi

Sala d’especejament autonoma de bovi

Sala d’especejament autonoma de porci

Sala d’especejament autonoma de porci

Sala d’especejament autonoma de porci

N | Linia de producci6

Cadena de sacrifici de bovi (indicar el pes mitja de la canal)

Cadena de sacrifici de porci (indicar el pes mitja de la canal).
Inclou el porc senglar

Cadena de sacrifici d’ovi/cabrum (indicar I'espécie i el pes
mitja de la canal)

Cadena de sacrifici d’equi (indicar el pes mitja de la canal)

Cadena de sacrifici d’estrug i similars (indicar I'espécie i el
pes mitja de la canal)

Linia d’especejament de bovi autdbnoma (amb indicacié del
nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el filetejat

Linia de desossat i polit en sala d’especejament de bovi
autonoma (amb indicacid de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de treball
directes), inclou el filetejat

Linia de filetejat en sala d’especejament de bovi autbonoma
(amb indicaci6 de les peces carnies pernils, espatlles,
ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

Linia d’especejament de porci autonoma (amb indicacio del
nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el filetejat.
També inclou el porc senglar

Linia de desossat i polit en sala d’especejament de porci
autonoma (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de treball
directes), inclou el filetejat. També inclou el porc senglar

Linia de filetejat en sala d’especejament de porci autonoma
(amb indicacié de les peces carnies pernils, espatlles,
ventresca, etc.- ), inclou el filetejat. També inclou el porc
senglar

U Possibles “coll d’ampolla”

t/h

t/h Escaldadora, Peladora

t/h

t/h

t/h

kg /h

kg/h

kg/h Filetejadora

kg /h

kg /h

kg/h Filetejadora

Observacions

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥ de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.
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10.112.13 Sala d’especejament autonoma d’ovi i 1 Linia d’especejament d’ovi i cabrum autonoma (amb indicacio kg /h (1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
cabrum del nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el filetejat peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

10.112.13 Sala d’especejament autonoma d’ovi i 2 Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’ovi i kg/h -
cabrum cabrum autonoma (amb indicacié de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de
treball directes), inclou el filetejat

10.112.13 Sala d’especejament autonoma d’ovi i 3 Linia de filetejat en sala d’especejament d’ovi i cabrum kg/h Filetejadora 00000 e
cabrum autonoma (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

10.112.14 Sala d’especejament autonoma d’equi 1 Linia d’especejament d’equi autonoma (amb indicaci6 del kg /h (1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el filetejat peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment son els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

10.112.14 Sala d’especejament autonoma d’equi 2 Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’equi kg/h e
autonoma (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de treball
directes), inclou el filetejat

10.112.14 Sala d’especejament autonoma d’equi 3 Linia de filetejat en sala d’especejament d’equi autonoma kg/h Filetejadora 0000 seeeeeeeeaaaaao
(amb indicacio de les peces carnies pernils, espatlles,
ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

10.112.15 Sala d’especejament autonoma d’estrug i 1 Linia d’especejament d’estruc i similars autobnoma (amb kg/h (1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
similars indicacié del nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
filetejat bovi, la matéria primera de la sala

d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

10.112.15 Sala d’especejament autonoma d’estrug i 2 Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’estrug i kg/h e
similars similars autonoma (amb indicacio de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de
treball directes), inclou el filetejat

10.112.15 Sala d’especejament autonoma d’estrug i 3 Linia de filetejat en sala d’especejament d’estrug i similars kg/h Filetejadora 0000 seeeeeeeaoaaoooo----
similars autonoma (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

10.112.16 Sala d’especejament annexa a I'escorxador 1 Linia d’especejament de bovi annexa a escorxador (amb kg /h (1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
de bovi indicacié del nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
filetejat bovi, la matéria primera de la sala

d'especejament normalment son els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

6 febrer 2015



10.112.16

10.112.16

10.112.17

10.112.17

10.112.17

10.112.18

10.112.18

10.112.18

10.112.19

10.112.19

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de bovi

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de bovi

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de porci

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de porci

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de porci

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’ovi i cabrum

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’ovi i cabrum

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’ovi i cabrum

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’equi

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’equi

Linia de desossat i polit en sala d’especejament de bovi
annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de
treball directes), inclou el filetejat

Linia de filetejat en sala d’especejament de bovi annexa a
escorxador (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

Linia d’especejament de porci annexa a escorxador (amb
indicacié del nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el
filetejat. També inclou el porc senglar

Linia de desossat i polit en sala d’especejament de porci
annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de
treball directes), inclou el filetejat. També inclou el porc
senglar

Linia de filetejat en sala d’especejament de porci annexa a
escorxador (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat. També inclou el
porc senglar

Linia d’especejament d'ovi i cabrum annexa a escorxador
(amb indicacié del nombre de llocs de treball directes) (1),
inclou el filetejat

Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’'ovi i
cabrum annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces
carnies pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de
llocs de treball directes), inclou el filetejat

Linia de filetejat en sala d’especejament d’ovi i cabrum
annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

Linia d’especejament d’equi annexa a escorxador (amb
indicacié del nombre de llocs de treball directes) (1), inclou el
filetejat

Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’equi
annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de llocs de
treball directes), inclou el filetejat

kg /h

kg/h

kg/h

kg /h

kg/h

kg /h

kg/h

kg/h

kg/h

kg /h

Filetejadora

Filetejadora

Filetejadora

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment son els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.
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10.112.19

10.112.20

10.112.20

10.112.20

10.121.01

10.121.02

10.121.02

10.111.16

10.122.01

10.122.01

10.122.02

10.122.02

10.112.21

10.112.21

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’equi

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’estrug i similars

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’estrug i similars

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d’estrug i similars

Escorxador d'aviram de granja
Escorxador d’aviram de caga de cria i de

palmipedes greixoses

Escorxador d’aviram de caga de cria i de
palmipedes greixoses
Escorxador de conills

Sala d’especejament autdonoma d'aviram

Sala d’especejament autonoma d'aviram

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d'aviram

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
d'aviram

Sala d’especejament autonoma de conills

Sala d’especejament autonoma de conills

Linia de filetejat en sala d’especejament d’equi annexa a
escorxador (amb indicacié de les peces carnies pernils,
espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

Linia d’especejament d’estrug i similars annexa a escorxador
(amb indicaci6 del nombre de llocs de treball directes) (1),
inclou el filetejat

Linia de desossat i polit en sala d’especejament d’estrug i
similars annexa a escorxador (amb indicacio de les peces
carnies pernils, espatlles, ventresca, etc.- i del nombre de
llocs de treball directes), inclou el filetejat

Linia de filetejat en sala d’especejament d’'estrug i similars
annexa a escorxador (amb indicaci6 de les peces carnies
pernils, espatlles, ventresca, etc.- ), inclou el filetejat

Cadena de sacrifici d'aviram de granja (amb indicacio del pes
mitja de la canal)

Cadena de sacrifici de caga de cria (amb indicacié de
I'especie i del pes mitja de la canal)

Cadena de sacrifici de palmipedes greixoses (amb indicaci6
del pes mitja de la canal)

Cadena de sacrifici de conills (amb indicaci6 del pes mitja de
la canal)

Linia d'especejament d’aviram autonoma (amb indicacié de
I'especie, del pes mitja de la canal i del nombre de llocs de
treball directe), inclou el filetejat

Linia de desossat i filetejat d’aviram autdnoma (amb indicacio
de I'especie, de les peces carnies cuixa, pit, etc.- i del nombre
de llocs de treball directe), inclou el filetejat

Linia d’especejament d’aviram annexa a escorxador (amb
indicacié de I'especie, del pes mitja de la canal i del nombre
de llocs de treball directe), inclou el filetejat

Linia de desossat i filetejat d’aviram annexa a escorxador
(amb indicaci6 de I'espécie, de les peces carnies cuixa, pit,
etc.- i del nombre de llocs de treball directe), inclou el filetejat

Linia d’especejament de conills autonoma (amb indicacio del
pes mitja de la canal i del nombre de llocs de treball directe),
inclou el filetejat

Linia de desossat i filetejat de conills autonoma (amb
indicaci6 de les peces carnies cuixa, pit, etc.- i del nombre de
llocs de treball directe), inclou el filetejat

kg/h

kg /h

kg /h

kg/h

canals
/h

canals
/h

canals
/h

canals
/h

kg /h

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h

kg /h

Filetejadora

Filetejadora

Escaldadora

Escaldadora

Escaldadora

(1) Correspon a l'especejament per tal d'obtenir
peces grans (lloms, pernils, etc.) En el cas de
bovi, la matéria primera de la sala
d'especejament normalment sén els ¥4 de canal,
mentre que en el cas de porci normalment
entren % canals.
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10.112.22

10.112.22

10.131.01

10.131.02

10.131.02

10.131.03

10.131.04

10.131.05

10.131.06

10.131.06

10.131.07

10.131.07

10.131.07

10.131.09

10.132.00

82.920.01

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de conills

Sala d’especejament annexa a I'escorxador
de conills

Elaboraci6 de productes carnis crus,
excepte de carns picades i els seus
preparats

Elaboracié de productes carnis cuits

Elaboracié de productes carnis cuits
Elaboracié de productes carnis curats
Elaboracié de productes carnis en salaé

Elaboracié de productes carnis en conserva
i similars (inclou patés, pernil o espatlla cuits)

Elaboracié d'altres subproductes carnis
derivats (triperies, llardons, llard, cotnes de
porc i similars)

Elaboracié d'altres subproductes carnis
derivats (triperies, llardons, llard, cotnes de
porc i similars)

Elaboracié de carns picades i els seus
preparats (mandonguilles, hamburgueses,
broquetes i similars)

Elaboraci6 de carns picades i els seus
preparats (mandonguilles, hamburgueses,
broquetes i similars)

Elaboraci6 de carns picades i els seus
preparats (mandonguilles, hamburgueses,
broquetes i similars)

Elaboracié de productes carnis en
carnisseries xarcuteries
Manipulacié de productes carnis elaborats

(desossat de pernils, filetejats i similars)

Envasament de carns refrigerades o
congelades, sense manipulacié

Linia d’especejament de conills annexa a escorxador (amb
indicacié del pes mitja de la canal i del nombre de llocs de
treball directe), inclou el filetejat

Linia de desossat i filetejat de conills annexa a escorxador
(amb indicaci6 de les peces carnies cuixa, pit, etc.- i del
nombre de llocs de treball directe), inclou el filetejat
Elaboracié de productes carnis crus, excepte carns picades i
els seus preparats.

Elaboraci6 de productes carnis cuits embotits

Elaboracié de productes carnis cuits no embotits
Elaboracié de productes carnis curats
Elaboracié de productes carnis en salaons (pernils, etc.)

Elaboracié de productes carnis en conserva (patés, pernil o
espatlla cuits)

Preparaci6 de tripes

Elaboracié d’altres subproductes carnis derivats (especificar:
llardons, llard, etc.)

Elaboracié de carns picades.

Elaboracié de preparats de carn (especificar: mandonguilles,
hamburgueses, etc.)

Elaboraci6 de preparats de carn crus-adobats (broquetes, etc.)

Elaboracié de productes carnis en carnisseries-xarcuteries
(especificar els kg / h dels diferents tipus de productes: crus,
cuits,etc.)

Manipulacié de productes carnis elaborats (especificar:
desossat de pernils, filetejat, etc.)

Envasament de carns refrigerades o congelades (indicar el
tipus: buit, atmosfera inert, ambient, etc. )

kg /h

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h
m3
m3

kg/ h

kg /h

kg/h

kg/ h

kg/ h

kg/ h

kg /h

kg/h

kg/h

Picadora / embotidora

Picadora / amassadora /
embotidora / caldera de
coccié

Caldera de cocci6 o equivalent
Assecador
Assecador

Caldera de cocci6 o equivalent

Picadora

Picadora, formadora
d’hamburgueses, de
mandonguilles, etc.

Filetejadora, etc.

Envasadora
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15.199.01

15.199.02

15.199.03

15.199.04

15.199.05

Instal-lacions frigorifiques (Diferenciar entre
bandes de temperatura. En el cas que la
instal-lacio frigorifica tingui carrils aeris,
indicar també metres lineals (ml) de carrils
aeris, especie, pes mitja de la canal,
mil/canal, i nim. canals que caben)

Instal-lacions frigorifiques (Diferenciar entre
bandes de temperatura. En el cas que la
instal-lacio frigorifica tingui carrils aeris,
indicar també metres lineals (ml) de carrils
aeris, espécie, pes mitja de la canal,
ml/canal, i nim. canals que caben)

Instal-lacions frigorifiques (Diferenciar entre
bandes de temperatura. En el cas que la
instal-lacio frigorifica tingui carrils aeris,
indicar també metres lineals (ml) de carrils
aeris, espécie, pes mitja de la canal,
ml/canal, i nUm. canals que caben)

Instal-lacions frigorifiques (Diferenciar entre
bandes de temperatura. En el cas que la
instal-lacio frigorifica tingui carrils aeris,
indicar també metres lineals (ml) de carrils
aeris, espécie, pes mitja de la canal,
ml/canal, i nUm. canals que caben)

Instal-lacions frigorifiques (Diferenciar entre
bandes de temperatura. En el cas que la
instal-lacié frigorifica tingui carrils aeris,
indicar també metres lineals (ml) de carrils
aeris, espécie, pes mitja de la canal,
ml/canal, i nUm. canals que caben)

Cambres per a canals (indicar especie i pes mitja de la canal)

Cambres per a refrigerats (excepte canals)

Cambres per a congelats

Tuanel d'oreig (indicar espécie i pes mitja de la canal)
(especificar sistema d’oreig: amb carril aeri d'avang
automatic, etc.)

Tunel de congelaci6 (indicar el sistema)

m3

m3

m3

t/8h

Activitat creada solament a efectes de la linia de
produccio

Activitat creada solament a efectes de la linia de
produccié

Activitat creada solament a efectes de la linia de
producci6

Activitat creada solament a efectes de la linia de
producci6

Activitat creada solament a efectes de la linia de
produccio
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Codi HActivitat

10.211.01 Manipulacio de peix i altres productes
marins, refrigerats o congelats

10.851.02 Elaboraci6 i manipulacié de productes
transformats i plats precuinats a base de
peix i altres productes marins

10.851.02 Elaboraci6 i manipulacié de productes
transformats i plats precuinats a base de
peix i altres productes marins

10.851.02 Elaboraci6 i manipulacié de productes
transformats i plats precuinats a base de
peix i altres productes marins

10.222.01 Elaboracié de conserves i semiconserves,
excepte I'assecat i salad de peix

10.222.02 Elaboraci6 de patés de peix

10.222.03 Manipulacié, assecat i salad de peix
(bacalla, anxoves i similars)

10.222.04 Aprofitament de subproductes de peix

10.223.00 Elaboracié de productes de la pesca fumats

10.2 - Elaboracid i conservacioé de peix, crustacis i mol-luscos

N

1

Linia de producci6

Manipulacié de peix i altres productes marins (refrigerats o
congelats) (especificar: filetejat, especejat, neteja, etc.)

Elaboraci6 de productes transformats frescos o refrigerats a
base de peix

Elaboracié de productes transformats cuits a base de peix

Elaboracié de plats precuinats a base de peix

Elaboracié de conserves i /o semiconserves a base de peix
(no paté)

Elaboracié de productes transformats tipus paté a base de
peix

Elaboracié de productes transformats assecats i salats a
base de peix

Aprofitament de subproductes de peix (especificar)

Elaboracié de productes de la pesca transformats fumats

U

kg /h

kg /h

kg /h

kg /h

kg/h

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Filetejadora / etc.

Caldera de cocci6 o equivalent

Caldera de cocci6 o equivalent

Caldera de cocci6 o equivalent

Caldera de cocci6 o equivalent

Instal-lacié de fumat
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Codi

10.310.01

10.321.00

10.322.00

10.391.00

10.392.01

10.392.01

10.392.01

10.392.01

10.392.01

10.392.01

10.392.01

10.392.02

10.392.02

HActivitat

Manipulacié i condicionament de patates
Fabricaci6 de suc de raim

Fabricacid d'altres sucs de fruites i
hortalisses

Preparacié d’hortalisses congelades

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, IV
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, 1V
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, IV
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, IV
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, IV
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, 1V
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié i conservacié d’hortalisses no
congelades (plats preparats, liofilitzacio, IV
gamma, conserva en vinagre, en salmorra i
similars; i els llegums)

Preparacié de fongs cultivats i/o forestals

Preparacié de fongs cultivats i/o forestals

1

2

10.3 - Preparacid i conservacid de fruites i hortalisses

Linia de producci6

Manipulacié de fruites i hortalisses fresques
Elaboracié de suc de raim

Elaboracié de sucs de fruites i hortalisses (especificar quines)
(no suc de raim)

Elaboracié de preparats d’hortalisses congelades

Elaboracié de plats preparats d’hortalisses

Elaboracié de IV gamma d’hortalisses

Elaboracié de conserves d’hortalisses en salmorra

Elaboraci6 de liofilitzats d’hortalisses

Elaboracié de conserves d’hortalisses en vinagre

Elaboracié de conserves d’hortalisses mitjangant calor

Elaboracié de deshidratats de verdures

Preparacio de fongs

Envasament de fongs

U
kg /h
kg/h

kg /h

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h

kg /h

kg/h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Calibradora, classificadora

Extractor de sucs

Extractor de sucs

Liofilitzador

Esterilitzador / Pasteuritzador,
etc.

Forn d’assecat

Filetejadora / classificadora /
caldera cocci6 / mescladora /
etc.

Envasadora
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10.393.00

10.393.00

10.394.01

10.394.01

10.394.01

10.394.02

10.394.02

01.630.01

01.630.02

Preparacié i conservacié d'olives (compren
el farciment)

Preparacid i conservacié d'olives (comprén
el farciment)

Preparacié i conservacié de fruites
(liofilitzacié, IV gamma i altres tipus de
conservacio)

Preparacié i conservacio de fruites
(liofilitzacié, IV gamma i altres tipus de
conservacio)

Preparacié i conservacio de fruites
(liofilitzacié, IV gamma i altres tipus de
conservacio)

Preparaci6 de fruita seca (torrefaccio i
similars)

Preparacio de fruita seca (torrefaccio i
similars)

Manipulacié i condicionament de productes
hortofructicoles

Espellofada, assecat i esclofollada de fruita
seca

Elaboracié (entamado) d'olives de taula
Farciment i altres manipulacions (no I'elaboracié) d'olives de
taula

Elaboraci6 de IV gamma de fruites

Elaboraci6 de liofilitzats de fruites

Elaboracié de conserves de fruites mitjangant calor

Torrefaccio de fruita seca

Altres preparacions de fruita seca (especificar)

Manipulacié de fruites i hortalisses fresques

Espellofat i/o esclofollat i/o trencat i/o assecat de fruita seca

kg /h

kg /h

kg/h

kg/h

kg/h

kg /h

kg/h

kg/h

Diposits

Liofilitzador

Esterilitzador / Pasteuritzador,
etc.

Instal-laci6 de torrefaccio

Calibradora, classificadora

Trencadora i/o assecadora,
etc.
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Codi

10.431.01

10.431.01

10.431.01

10.431.01

10.431.02

10.431.03

10.442.00

10.440.00

10.620.02

82.920.03

82.920.04

‘ ‘Activitat
Obtencié d'oli d'oliva verge (almassera)
Obtencié d'oli d'oliva verge (almassera)
Obtencié d'oli d'oliva verge (almassera)
Obtencié d'oli d'oliva verge (almassera)

Obtencié d'oli de pinyolada o sansa per
extraccié mecanica

Obtencié d'oli de pinyolada o sansa per
extraccio quimica

Obtenci6 d'altres greixos i olis sense refinar,
excepte del de blat de moro

Fabricaci6 d'olis i greixos refinats

Elaboracié d'oli de blat de moro

Envasament i/o embotellament d’oli d’'oliva

Envasament i/o embotellament d’olis
vegetals comestibles (excepte d'oliva)

1

10.4 - Fabricacio6 d'olis i greixos vegetals i animals

Linia de producci6

Obtenci6 d'oli d'oliva (sistema tradicional)
Obtenci6 d'oli d'oliva (sistema de 2 fases)
Obtenci6 d'oli d'oliva (sistema de 3 fases)

Mixte (tradicional + 2 fases i tradicional + 3 fases)

Obtencié d'oli de pinyolada (per extraccié mecanica)

Obtencié d'oli de pinyolada (per extraccié quimica)

Obtencié d'altres olis i greixos sense refinar (excepte de blat
de moro) (especificar matéria primera) (especificar métode
fisic i/o quimic)

Obtenci6 d'olis i greixos refinats (especificar materia primera)

Obtencié d’oli de blat de moro

Envasament d'oli d'oliva (especificar tipus oli i capacitat
envasos)

Envasament d'altres olis (no d’oliva) (especificar tipus oli -
gira-sol, etc.- i capacitat envasos)

U
kg/h
kg /h
kg /h
kg/h
kg/h

kg/h

kg/h

kg /h

kg/h

kg/h

kg/h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Moli / premsa / batedora
Batedora / decantador
Batedora / decantador
Batedora / decantador

Premsa / assecador (en
sistema de 2 fases)

Extractor (amb dissolvent) /
evaporador (destil-lacio)

Moli / premsa / extractor

Mescladora-centrifuga
(neutralitzacié) / Mescladora-
filtre (decoloracié) /
Mescladora-filtre
(winteritzaci6) / Columna de
buit (desodoritzacio)

Moli / premsa / extractor

Envasadora

Envasadora
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Codi

10.541.01

10.541.02

10.541.03

10.541.04

10.541.04

10.541.04

10.541.05

10.541.06

10.541.07

10.541.07

10.541.08

10.541.09

10.541.10

10.532.01

10.532.02

10.532.03

10.532.04

HActivitat

Elaboracié de llet pasteuritzada

Elaboraci6 de llet esterilitzada
Elaboracié de llet homogeneitzada o
tractada a altes temperatures (UHT)

Elaboracié d'altres tipus de llets (evaporada,
condensada, en pols, concentrada i similars)

Elaboracié d'altres tipus de llets (evaporada,
condensada, en pols, concentrada i similars)

Elaboraci6 d'altres tipus de llets (evaporada,
condensada, en pols, concentrada i similars)

Elaboracié de mantega
Elaboracié de nata a partir de llet

Elaboraci6 de iogurts
Elaboracié de iogurts
Elaboracié d'altres productes lactis (flams,

natilles i similars)

Refrigeracié i envasament de llet certificada
crua

Elaboracié de begudes a base de llet
Elaboracié de formatges frescos

Elaboracié de formatges madurats

Elaboracié de formatges fosos

Elaboracié de formatges semielaborats per a
Us industrial

10.5 - Fabricaci6 de productes lactis

Linia de producci6

Elaboracié de llet pasteuritzada

Elaboraci6 de llet esterilitzada

Elaboracié de llet UHT

Elaboracié de llet evaporada i /o de llet concentrada

Elaboraci6 de llet condensada

Elaboraci6 de llet en pols

Elaboracié de mantega

Elaboracié de nata (Pasteuritzada, esterilitzada, UHT)

Elaboracié de iogurts en sistema discontinu (indicar pes
unitari)

Elaboracié de iogurts en sistema continu (indicar pes unitari)
Elaboracié d’altres productes lactis: gelificats, flams, natilles,
etc. (indicar pes unitari)

Envasament de llet certificada crua

Elaboracié de begudes a base de llet: batuts, etc. (indicar
producte i el seu pes unitari)

Elaboracié de formatge fresc

Elaboracié de formatge madurat

Elaboracié de formatge fos

Elaboracié de formatge semielaborat per a Us industrial

U

I/h

I/h

I/h

I/h

kg /h

kg /h

kg/h

kg /

kg

kg /h

kg/h

I/h

kg/h

kg/h

kg

kg/h

kg/h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Pasteuritzador / envasadora

Torre d'esterilitzacié /
envasadora

Esterilitzador UHT /
envasadora

Evaporador / envasadora /
esterilitzador

Evaporador / envasadora
Evaporador / atomitzador
(assecador) / envasadora
Pasteuritzador / Madurador /

batedora-amassadora /
envasadora

Pasteuritzador / esterilitzador / - ----------------------

esterilitzador UHT /
envasadora

Capacitat de la cambra de
fermentacio

Capacitat del tunel de
fermentacio

Esterilitzador / envasadora
Envasadora

Esterilitzador / envasadora
Pasteuritzador/ cuba de

guallat / envasadora

Capacitat de la cambra de
maduracio

Pasteuritzador o
esterilitzador/envasadora

Esterilitzador/ envasadora
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10.532.05 Manipulaci6 de formatges (trossejat, filetejat 1 Manipulacio (trossejat, filetejat i similars) de formatge elaborat ~ kg/h Filetejadora / envasadora =~ - -----------------------
i similars)

52.101.01 Centres de recollida i refrigeracio de llet 1 Centre de recollida i refrigeracié de llet hi Diposits de refrigeraci6 - -----c-m-mmmoioa oo
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Codi

10.612.01

10.612.01

10.612.01

10.612.02

10.612.02

10.612.02

10.613.01

10.613.01

82.920.05

82.920.06

10.6 - Fabricaci6 de productes de molineria, midons i productes amilacis

HActivitat

Assecat i molta d'arros

Assecat i molta d’'arros

Assecat i molta d’arros

Assecat i molta de cereals, llegums i altres
grans, excepte d'arros

Assecat i molta de cereals, llegums i altres
grans, excepte d'arros

Assecat i molta de cereals, llegums i altres
grans, excepte d'arros

Trossejat de garrofa i obtencié de garrofi
Trossejat de garrofa i obtencié de garrofi
Envasament d'arros i derivats

Envasament de cereals, llegums i altres
productes de molineria, excepte d'arros i
derivats

N | Linia de producci6

1 Assecat d'arros

2 Espellofat / polit-blanquejat / classificat d’arros

3 Molta d’'arros

1 Assecat de cereals, llegums i altres grans (no arros)
(especificar producte)

2 Molta de cereals, llegums i altres grans (no arros) (especificar
producte)

3 Selecci6 de llegums seques (especificar quines)

1 Trossejat de garrofa
2 Obtenci6é de garrofi
1 Envasament d’arros i derivats

1 Envasament de cereals, llegums i altres grans (no arros)
(especificar producte envasat)

U

kg/h

kg /h

kg/h

kg/h

kg /h

kg/h

kg/h
kg/h
kg /h

kg /h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Assecador = e e e e e eeeeeaaoo--

Espellofadora / blanquejadora - -----------------------
/ classificadora

Moli e

Assecador 0 e e e e e e eememeaooa

Moli e

Classificadora =000 mmmmme e e meeemeeeoo---

Envasadora = =000 s e mmm e memmmemeeeoon

Envasadora 00 e mmmmmmmemmmmmmeeaooo--
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Codi HActivitat

10.830.01 Elaboracié i/o envasament de plantes
aromatiques i medicinals per elaborar
infusions

10.830.01 Elaboracié i/o envasament de plantes
aromatiques i medicinals per elaborar
infusions

10.841.01 Elaboracié de vinagre vinic

10.841.02 Elaboracié de condiments preparats a base
d’oli i/o vinagre vinic i/o altres condiments
mixtos

10.842.00 Elaboraci6 d’espécies

10.853.01 Elaboracié de plats precuinats o cuinats a
base de carn (contingut minim matéria
carnia >10% en pes)

10.890.01 Elaboracié d’ovoproductes
10.890.01 Elaboraci6 d’ovoproductes
10.890.05 Tractament i/o envasament d'aigua de mar

per a usos alimentaris

20.530.01 Primera destil-lacié de plantes aromatiques

01.490.01 Extraccid i preparacié de mel i altres
productes apicoles

01.490.01 Extracci6 i preparaci6é de mel i altres
productes apicoles

01.490.01 Extracci6 i preparacio de mel i altres
productes apicoles

82.920.10 Manipulacio i classificaci6 d'ous

82.920.10 Manipulacié i classificaci6 d'ous

10.8 - Fabricaci6 d’altres productes alimentaris

Linia de producci6

Assecat i processat de plantes aromatiques i medicinals per a
infusions

Envasament de plantes aromatiques i medicinals per a
infusions

Elaboracié vinagre vinic

Elaboracié de condiments preparats a base d'oli i/o de
vinagre vinic i/o altres condiments mixtos

Elaboracié d’especies (especificar)

Elaboracié de plats precuinats i/o cuinats a base de carn

Elaboracié d’ovoproductes liquids

Elaboracié d'ovoproductes solids

Aigua de mar tractada (filtratge, purificaicé, etc) i/lo envasada
per a usos alimentaris

Primera destil-lacié de plantes aromatiques

Extracci6 i preparaci6é de mel
Elaboracié d'altres productes apicoles (vinagre de mel, gelea
reial) (especificar producte/es)

Envasament de mel i/o d'altres productes apicoles
(especificar producte/s)

Manipulacié i classificacio ous

Envasament d’ous

U Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

kg/h Assecador

kg/h Envasadora

hl Diposits de fermentacio

kg/h il

kg/8h

kg/ h Caldera de cocci6 o equivalent - - -----------cccommmnnon

I/'h  Homogenitzador /
pasteuritzador

kg /h Homogenitzador /
pasteuritzador / assecador

I/h  Equip de tractament i/o
envasament

kg/h il

kg /h Extractor

kKg/h il

kg/h Envasadora

milers  Classificadora
de
dotzene
s/h
milers Envasadora
de

dotzene

s/h
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82.920.11 Manipulaci6 i envasament de cargols 1 Manipulacié i envasament de cargols kg/h Envasadora =00 —------eooaooo----
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10.9 - Fabricaci6 de productes per al'alimentacié animal

Codi HActivitat N | Linia de producci6 U Possibles “coll d’ampolla” | Observacions
10.440.01 Fabricaci6 d'olis i greixos per a I'alimentacié 1 Obtenci6 d'olis i greixos per a l'alimentacié d'animals de granja kg /h Mescladora-centrifuga Els olis i greixos refinats per a consum huma
d'animals de granja (neutralitzacié) / Mescladora- s'inclouen a I'activitat 10.440.00 de I'apartat 10.4
filtre (decoloraci6) / (Fabricacio d'olis i greixos vegetals i animals)
Mescladora-filtre
(winteritzacio) / Columna de
buit (desodoritzacio)
10.911.01 Elaboracié de pinsos per a I'alimentacié Elaboracié de pinsos per animals de granja kg/h Moli/mescladora ~ @ ------iaoeoiaa oo
d’animals de granja, excepte
medicamentosos
10.911.02 Elaboracié de pinsos per a I'alimentacio Elaboracié de pinsos per a carnivors de cria kg/h e
d’animals carnivors de cria (com ara,
animals de pelleteria)
10.912.00 Elaboracié de pinsos medicamentosos per a Elaboracié de pinsos per animals de granja kg/h Moli/mescladora @ s--e--eeioeiaa i
I'alimentacié d’animals de granja
10.913.01 Deshidratacio d'alfals i altres plantes Linia de deshidrataci6 de farratges per a animals de granja kg/h Assecador 000 s
farratgeres per a I'alimentacié d’animals de
granja
10.913.02 Elaboracié de productes per a I'alimentacio Elaboracié de productes per a I'alimentacié d’animals de kg/h e
d’animals de granja granja
10.920.01 Fabricaci6 de productes per a l'alimentacié Fabricaci6 de productes per a I'alimentaci6é d’animals de kg/h e
d'animals de companyia companyia
10.920.02 Elaboracié d'accessoris masticables per Elaboracié d’accessoris masticables per animals de kg/h e
animals de companyia companyia
82.920.08 Manipulacié i envasament de productes per Manipulacié i envasament de productes per a l'alimentacio kg/h Barrejadora/Envasadora/etc. - - ----------------------
a l'alimentacié d'animals de companyia d’animals de companyia
82.920.09 Manipulacié i envasament de productes per Manipulacié i envasament de productes per a I'alimentacié kg/h Barrejadora/Envasadora/etc. - - ----------------oon--

a l'alimentacié d'animals de granja

d’animals de granja
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10.A - Altres indUstries agraries

Codi HActivitat N | Linia de producci6 U Possibles “coll d’ampolla” | Observacions
01.630.03 Desmotat de cot6 i separacio de fibres 1 Desmotat de cotd kg/8h e
vegetals de lli, canem, sisal i altres
01.630.03 Desmotat de cotd i separacié de fibres 2 Separacioé de fibres vegetals (especificar: lli, canem, sisal i kg/h Guillotina/ moli / premsa =~ ----------maa -
vegetals de lli, canem, sisal i altres altres)
01.630.04 Conservaci6 i classificaci6 de plantes 1 Linia de manipulacié / classificacio de flors i plantes 1000 u e
ornamentals ornamentals /h
01.640.05 Condicionament de llavors 1 Linia de selecci6 i certificacié de llavors kg/ h Classificadora =00 ----eeiieieiaiii i
20.150.01 Elaboracio de substrats agricoles 1 Elaboraci6 de substrats agricoles kg/ h Mescladora/fermentaci6 /  --------------comaon
envasadora
13.100.00 Rentat, desengreixat i cardat de la llana 1 Linia de condicionament de llana kg /8 h Rentadora/desengreixadora/ -----------------c-----
etc.
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Codi

11.011.01

11.013.01

11.021.01

11.021.02

11.021.03

11.022.01

11.022.02

11.022.03

11.022.04

11.022.05

11.022.05

11.022.06

11.030.00

11.030.00

11.040.00

11.040.00

HActivitat

Obtencié d'alcohols naturals per destil-lacié
de vi, fruites, remolatxa, cereals i similars

Elaboracié d'altres begudes alcohdliques

Elaboracié de vi escumdés (fermentacié en
ampolla)

Elaboracié de vi escumds (fermentacié en
grans envasos)

Elaboracié de vi escumos gasificat
Elaboracié de vi sense DOP/IGP
Elaboracié de viamb DOP/IGP
Elaboracié de vi d’agulla

Elaboracié de vi de licor

Elaboracié de most de raim per vinificar

(MC/MCR) i altres tipus de most de raim

Elaboracié de most de raim per vinificar
(MC/MCR) i altres tipus de most de raim

Crianca de vins

Elaboracié de sidra i altres begudes
fermentades no classificades

Elaboracié de sidra i altres begudes
fermentades no classificades

Elaboracié de begudes aromatitzades a
base de vi, i similars

Elaboracié de begudes aromatitzades a
base de vi, i similars

11.0 - Fabricacié de begudes

Linia de producci6

Obtencié d’alcohols naturals per destil-laci6 de vi, fruites,
remolatxa, cereals i similars

Elaboraci6 d’altres begudes alcoholiques

Elaboracié de vi escumés (fermentacié en
ampolla)

Elaboracié de vi escumos (fermentacié en grans
envasos)

Elaboracié de vi escumos gasificat
Elaboracié de vi sense DOP/IGP
Elaboracié de vi amb DOP/IGP

Elaboraci6 de vi
d’agulla

Elaboracié de vi de licor (especificar: mistela, garnatxa,

etc.)

Elaboracié de most de raim per vinificar (MC/MCR) i altres

tipus de most de raim

Elaboracié de most de raim concentrat i/o rectificat

Crianca de vi (indicar si es tracta d’ampolles, boétes, etc. i la

seva capacitat unitaria)

Elaboracié de sidra

Elaboracié d'altres begudes fermentades no classificades

Elaboracié d'altres begudes no destil-lades, procedents de
fermentacio: Vi aromatitzat (vermut, bitter i similars)
(especificar producte)

Elaboracié d'altres begudes no destil-lades, procedents de
fermentacio: Begudes aromatitzades a base de vi
(sangria, bitter soda, clarea i similars) (especificar producte)

I/h

I/h

hl

hl

I/h

h

]

hi

I/h

hl

I/h

hl

hi

I/h

I/h

Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

Destil-lador

Capacitat maxima d’ampolles - -----------------------

ala cava

Diposits de 22 fermentaci6

Linia de gasificat
Diposits de fermentacio
Diposits de fermentacio

Diposits de fermentacio
Diposit mesclador /
envasadora

Capacitat de la premsa

Concentrador

Capacitat maxima d'ampolles

/ bétes del local de
crianca

Capacitat de la premsa /

dipdsits de fermentacio

Capacitat de la premsa /

diposits de fermentacié

Diposit mesclador /
envasadora

Diposit mesclador /
envasadora
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11.040.00

46.340.01

46.340.03

46.340.04

46.340.10

46.340.11

46.340.12

46.340.13

46.340.14

46.340.15

82.920.02

Elaboracié de begudes aromatitzades a
base de vi, i similars

Emmagatzematge amb tractaments
enologics

Envasament i/o embotellament de vi sense
DOP/IGP

Envasament i/lo embotellament de vi amb
DOP/IGP

Envasament i/o embotellament d’alcohols
naturals per destil-laci6 de vi

Envasament i/o embotellament de vi de licor

Envasament i/o embotellament de most de
raim concentrat i/o rectificat (MC/MCR) i
altres tipus de most de raim

Envasament i/o embotellament de sidra i
altres begudes fermentades no classificades

Envasament i/o embotellament de begudes
aromatitzades a base de vi, i similars

Envasament i embotellament de vins en
planta mobil

Envasament i embotellament de vins en
planta mobil per compte d'altri

Elaboracié d'altres begudes no destil-lades, procedents de
fermentacio: Coctels aromatitzats de productes
vitininicoles (refrescs vinics i similars) (especificar producte)

Emmagatzematge amb tractaments enologics
Envasament i/o embotellament de vi sense DOP/IGP
Envasament i/o embotellament de vi amb DOP/IGP
Envasament i/o embotellament d’alcohols naturals per

destil-laci6 de vi

Envasament i/o embotellament de vi de licor

Most de raim per vinificar (inclou el concentrat i/o rectificat -
MC/MCR), most de raim parcialment fermentat i altres tipus
de most de raim

Sidra de poma, de pera i altres begudes fermentades a partir
de fruites, sake i altres begudes fermentades no classificades

Envasament i/o embotellament de begudes aromatitzades a
base de vi, i similars

Envasament i/o embotellament de vi per compte de planta
mobil

Envasament i/o embotellament de vi en planta mobil

I/h

hl

I/h

I/h

I/h

I/h

I/h

I/h

I/h

I/h

I/h

Diposit mesclador /
envasadora

Diposits
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Codi Activitat

16.101.01 Serradora (serrat i desenrotllament de la
fusta)

16.101.02 Trossejat i estellat de la llenya
16.291.01 Tractament de suro en panna
20.142.01 Fabricaci6 de carb6 vegetal

16.101.04 Altres aprofitaments forestals (no alimentaris)

16. - IndUstries forestals

N | Linia de producci6

1 Serradora

1 Trossejat i estellat de llenya
1 Tractament del suro en panna
1 Elaboraci6 de carb6 vegetal

1 Altres aprofitaments forestals (no alimentaris) (especificar)

U Possibles “coll d’ampolla” | Observacions

kg/h Serra e

kg/h Serra e
kg/h e eeeiiiacaieaaes
kg/h e eeiieciianaiaaees

unitats e e e meeeaeaaon
/h
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